LEZIONE OTTAVA

“In taverna”

Ti 0érets;
Th B mapets;
Ti 0o mieite;

T mpoteivere;

®a nMobsla ...

Oa T
Bo Tapw
Bo ea®

Amo payelpevtd T ExETE;

Dépte pov

Cosa volete ?

Cosa prendete ?

Cosa bevete ?

(notate I’uso del futuro con il “Oa”)

Cosa proponete ? (sta per il nostro: “cosa
consigliate ?)

Vorrei...
Il condizionale si forma con il “0a” e
I’imperfetto indicativo

Bevo (berro)

Prendo (prendero)

Mangero

(Anche per la risposta si usa il futuro)

Cosa avete di pronto, fatto in casa ? Notate in
greco si parte dalla preposizione: “ Di pronto
fatto in casa cosa avete ?

I “payepevtd” sono quei piatti pronti, tenuti al
caldo, che si vedono nelle cucine in contenitori
di acciaio

Portatemi

Altre parole e frasi utili:

Tv eayntd £xete; Cosa avete da mangiare ?

E’ un vero e proprio modo di dire. Nella frase “payntd ” ¢ usato al plurale, nel senso di “ piatti .

Se invece si chiede :

To @aynté g pépag; , si intende chiedere il (mangiare) piatto del giorno.

Attenzione, si ordina a peso oppure a porzione:
Mio pepida maidaxie  Una porzione di costine
Avo pepideg maidakie  Due porzioni di costine

Mi166 kL6 YAmGES Mezzo chilo di sogliole
AVo KA yopideg Due chili di gamberetti

Ripassiamo i verbi adoperando quelli che si usano in taverna: Bere, pagare, mangiare, venire



Presente ITiv © MAnpav Tpd @ épy opan
[Tiv &1g [Mnpov &g Tpd ¢ épy eom
ITiv &1 [TAnpav &1 Tpo &1 épy ETOAL
ITiv ovpe [TAnpav ovpe Tpod pe epy dpacte
ITiv e1¢ [IAnpov ete Tpo t¢ épy €618
I[Tiv ovv [IAnpov ovv Tpo ve épy ovTan
Futuro: Ba m o ®o TANPOC ® Bo 04 ® Ba £pb ®
berro... Ba m ag Oa TAnpoc g1 | Oa @b g Oa £ph a1g
paghero Ba m &l Bo TANPOG &1 Oa @d €1 Oa ¢ph a1
mangero ®a. 7 ovpe ®o TANPOGC ovue |Oa @ pe Oa ¢pb ovpe
verro ®a m gite ®o TNphc £t | Oo @b TE Oa ¢ph ete
®a 7 ovv Bo TNPOc ovv | Oa @b ve Ba £pH ovv
Modi di dire:

To yépt eivar yy@votpopsiov— Il pesce ¢ d’allevamento (di pesce)
Aev Teipdlet ———p  Non importa.
Per chiedere il vino tipico di casa si usa la frase — €yete 01K6 o0g VIOTIO Kpact YO,
“Ntomo” deriva dal greco (luogo) e significa del posto, “6uc6 cag” sta per “vino proprio vostro”,
“yOuo’” sta per sfuso. La risposta nel testo &: “yOpa, 0y, povo gpprormpévo” “Sfuso, no ! solo
imbottigliato” (attenzione perché il vino in bottiglia costa molto in Grecia)

Sotto un classico menu (KatdAioyog) di una taverna greca.

EYTIKG ovto avnTa opa graoova ayEPELTA
Opey ()] T T Toah M
Melédeg Frutta Fritti Piatti espressi (frutti di Piatti pronti
Antipasti (segue) (segue) mare) fatti in casa
you Papra (segue)
Pesce (segue)
Zayavéxt Kaprov(t Meltlaveg Mmptéxt Mnopumotdvia | [lamovtodkt
(formaggio fritto) (anguria) myownrég (s’intendono (triglie) (una specie di
Xtamodt [Memowvt (melanzane fritte) | POlPette, carne Towmovpa pasticcio di
(polpi che possono (melone) KoXokvOdyta mac'l'nata) (orata) melanzane al forno)
essere all’aceto Bepikoko SN [Moidokio Movacaxdg
“évﬁaf’o o alla brace (albicocca) (zucchini fritti) (c’ostme in genere M(l’YSlpSl)T(i (e 11'cla'ssm.0
ynto ‘ d’agnello) « 448 . pasticcio di
, Poddxvo . Piatti pronti )
TCatlixt (pesca) Tne G XepTedaKia Fatti i melanzane, patate,
(salsa di yogurt con M . . 1|.C., wpog . | (polpette) atain Ci?sa ragu,ec?)
aglio) 4 Tavava Piatti espressi | Tgiooowvg | NToMaddkio | TTactitolo
MehtlovocohdTo ( anana})k TovAdKt yon Wépra (involtini avvolti (maccheroni
(salsa di melanzane) CTOQUVAL (ljva) (spiedini di maiale) M5t nelle fogh’e di vite) past1cc’1at1 al forno)
Tapapocardra | INyovTa Mrpioia Dacordxio ZTpdado
: : itti (cozze) (fagiolini verdi (carne in
(salsa di uova di pesce) | Fritti YOpWi , glolini ! ‘
- , s o KOLMXIJOLPO(KHX cucinati in padella) | umido,spezzatino)
EU,MITSQ H(X’C(I’CSQ (braciola di maiale) : P ,
(calamari) Mmrdpeg yovPétot
Insalate TIYOVNTES Mrpiloia ‘ ANLASASES
, ] i F(xp158g (ocra) (piatto tipico di
Xoptatikn (patate fritte) pocyapicto (gamberetti) Tepotd carne in umido e
(insalata greca) ) Braciola di vitello) F)\,O’)G(SSQ (pomodori ripieni riso o pasta
NropatocaAdto (sogliole) di riso)
(pomodori insalata)

Abbiamo deciso di non inserire la traduzione letterale del testo. Invitiamo i partecipanti al corso a
completarla come esercizio.




